
 

 
 
 

 
 

 

Vorspeisen 
 

Rote Beete Carpacchio mit Tranchen von der Entenbrust 

dazu Kürbiskern-Orangendressing      €  11,50 
 

Tatar von Avocado und süsser Mango 

mit Aalfilet an frischen Blattsalaten      €  12,50 
 

Suppen 
 

Kartoffelsuppe in einer Brotterrinette mit Lauchstreifen   €   6,00 
 

Cambozolacremesuppe mit Bündnerfleisch     €   6,00 
 

Hauptgerichte – leicht und raffiniert 
 

Ragoút fin von Krebsfleisch und Quitten 

mit Baby-Fenchel und Wildreisbällchen     € 13,50 
 

Wallnuss-Sellerie-Schnitzel auf Karotten-Tomaten-Sautée 

mit gebratener Entenleber       € 14,50 
 

Rettangoloni mit Artischocken und Shrimps 

gegrillte Jacobsmuscheln und Zitrus-Vanilleschaumsauce  € 18,50 
 

Pochiertes Rinderfilet aus dem Rotweinsud  

mit Meerrettich-Chili-Sauce, Brüsseler Kohlsprossen  

und Trüffelkartoffeln        € 19,50 
 

Desserts – darf es etwas zum Naschen sein ? 
 

Hausgemachtes Curry-Karotteneis mit pochierter Williamsbirne 

und Moccamousse         €   7,50 
 

Schokoladensoufflée mit exotischen Früchten    €   7,50 

 

 

 
Das Team des Schloßpark-Restaurants freut sich auf Ihren Besuch 

Reservierungen unter: 030 – 79 005 509 

 


