Kalte Vorspeisen

Réaucherlachs auf gebackenen Rosti’s mit Kaviar

und Limettenschmand € 12.50
Carpaccio von der Ochsenlende mit Pinienvinaigrette

Tatar vom FluRBkreBswuf Golden Delicius Chutney € 9.50
Ceasar’s Salad mit Tranchen von der Hahnchenbrust

Kapern und Toastecken € 10.50
Rouccolasalat mit Kirschtomaten, Parmesan

und Hausdressing € 7.50
Vorspeisenteller mit Antipasti, zartem Parmaschimke

Bindnerfleisch, Coppa und Melone € 14.50
Suppen

Tomaten-Mangosuppe mit Chili-Fleuron € 5.50
Pot au feu vom Tafelspitz mit Triffelnocken £50
Havellander Krebssuppenit Kartoffeln und feinem Dill € 6.00

Warme Kleinigkeiten

Toast SCHLOSSPARK - Poulardenbrust mit Ananas Bagist
Sauce Choron und einem Bouquét von Blattsalaten €11.50

Tranchen vom Zitronen-Pfefferroastbeef mit Gurkeeekfettich-
Mayonnaise Salatbouquét und Paprikakartoffeln 1400

Vegetarische Genusse

Gratinierte Zucchini mit Schafskase an einer Wdighfanne
mit Kartoffel - Walnu3krapfen € 9.00

Hausgemachte Pappardelle mit Roucolapesto undnfie@emuise € 9.50



PREMIER

Hauptgange

Kalbsleber CALVADOS mit frittierten ROstzwiebeln
Kartoffelsahnepurreé und marktfrischem Gemuse 17.80

Wiener Kalbsschnitzel mit Zitronenbutter, gefulli€artoffeln
und Blattsalaten € 21.50

Rosa Lammcarreé mit Thymianjus, Grillgemuse
und Rosmarinkartoffeln € 21.00

Schweinefiletspitzen in feiner Kasesauce mit junggemiise
und Kresse-Polenta € 18.50

Rinderhftsteak mit rosa Pfefferjus, Karotten-Spaggmiise
und La Ratte Kartoffeln € 19.50

Geflllter Kaninchenrticken auf Dijonsenfsauce mitZkphl
und Pilz-Risotto € 18.50

Landh&hnchenbrust mit Mango und getrockneten Tamate
gerahmter Frischkaselauch und Krauternudeln 7.801

Aus Flul3 und Meer

Lachsfilet aus der Folie mit Barolospinat und Rarksartoffeln € 19.50

Zander aus der Havel mit Krébisimettensauce, Erbspiirree
und lila Kartoffeln € 18.50

Gebratene Garnelen mit Zitronengrasschaum, Duitireis
Kaiserschoten-Paprikagemise € 20.00



PREMIER

H 7 Int
Fur unseren kleinen Gaste
Fischstabchen mit Krautersauce und Pommes frites € 7.50
Spaghettiteller ,Junior mit Tomatensauce und Riciise € 6.50
DESSERTS
Creme Brulee von weil3er Schokolade mit Erdbeerggani € 7.00
Gebackene Ananas mit hausgemachtem Caipirinhaeis € 7.50
Sorbet-Duett von Williamsbirri€ und Blutorangef® mit Cassis € 7.00
Franzosische Schokoladenmousse mit Waldbeeren 8.50
Lauwarmer Apfelstrudel mit Walnuf3eis und Vanillesom € 7.00

Auswahl von erlesenen franzésischen Kasen mit zigéi@hutney’$
Muskattrauben, frischem Baguette und irischerdgutt € 13.00

Zeichenerklarung

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Sussungsmittel
geschwarzt

gewachst

mit Phosphat
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